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I előétel, starter I 

Malac terrine, cornison, dijoni mustár           3 750 Ft    12.90 € 
Pork terrine, cornison, dijon mustard 

Pácolt makréla, savanyított zöldségek           3 950 Ft    13.60 € 
Marinated mackerel, pickled vegetables 

Kacsamáj, melaszos piskóta, rebarbara          4 200 Ft    14.50 € 
Duck liver, molasses sponge cake, rhubarb 

Szent Jakab kagyló, spárga            4 500 Ft    15.50 € 
Scallop, asparagus 

I leves, soup I 

Zöldalma leves, wasabi            2 150 Ft    7.40 € 
Green apple soup, wasabi 

Gulyásleves, specli             2 850 Ft    9.80 € 
Goulash soup, “specli” 

I főétel, main course I 

Branzino, ravioli, avokádó            5 900 Ft    20.30 € 
Branzino, ravioli, avocado 

Tőkehal, quinoa, vajmártás                  7 900 Ft    27.20 € 
Cod, quinoa, butter sauce 

Kacsacomb, vajtök             4 350 Ft    15.00 €  
Duck leg, marrow 

Báránylapocka, csicseriborsó, gyöngyhagyma, színes paradicsom       6 250 Ft    21.60 € 
Shoulder of lamb, chickpeas, shallots, coloured tomato  

Wagyu stefánia, gombák, fava bab           7 900 Ft    27.20 € 
Wagyu beef, mushrooms, fava bean 

I desszert, dessert I 

Kókuszos tápióka             1 850 Ft    6.40 € 
Coconut tapioca 

Gorgonzolás sajttorta, bazsalikom           1 950 Ft    6.70 € 
Gorgonzola cheesecake, basil 

Csokoládé ganache, cseresznye           2 350 Ft    8.10 € 
Chocolate ganache, cherry 


